Kofinanziert von
der Europiischen Union
Wspéifinansowany przez

Unie Europejska

HILCIIcy
Brandenburg - Polska

znak sprawy: RA-ZP.2611.18.2026 zalacznik nr 1.1 do SWZ

OP1S PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA — Czesé 1

Przedmiotem zamowienia jest realizacja ustugi cateringowej w ramach realizacji projektu
nr BBPL0300099 ,,Transgraniczny stacjonarno-mobilny system monitorowania i predykcji
poziomu  zréwnowazonego  rozwoju miast Zielona Géra i  Cottbus”,
wspolfinansowanego ze Srodkow Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego (EFRR)
w ramach Programu Wspélpracy Interreg VI A Brandenburgia—Polska 2021-2027.

Usluga cateringowa stanowi element dzialan informacyjno-edukacyjnych projektu,
bezposrednio zwiazanych z organizacja konferencji otwierajacej projekt oraz warsztatow
projektowych, zgodnie z zapisami zatwierdzonego wniosku o dofinansowanie. Wydatek
ma charakter pomocniczy i nie stanowi celu samego w sobie.

Przedmiotem zamodwienia jest realizacja ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu
cateringu dla nizej wymienionych zadan.

I.ZADANIE 1 - CATERING W TRAKCIE KONFERENCJI OTWIERAJACEJ
PROJEKT

1. Termin realizacji zamoOwienia: maj 2026 roku.
Doktadny termin zostanie uzgodniony z Wykonawcg z dwutygodniowym wyprzedzeniem.

2. Miejsce realizacji: Park Naukowo-Technologiczny UZ, Nowy Kisielin, Centrum
Budownictwa Zréwnowazonego i Energii.

3. Liczba 0s6b — uczestnikéw konferencji: 40 osob.

4. Czas trwania konferencji: maksymalnie do 5 godzin, planowana godzina rozpoczgcia: 10:00.
5. W ramach uslugi cateringowej Wykonawca zobowiazany jest zagwarantowac:

5.1 Przekaski (na poczatku konferencji)

1) Kawa (z cukrem, mlekiem, $mietanka) — zapewniony ciagly dostep przez caty czas
trwania wydarzenia, z obowigzkiem biezgcego uzupeiniania.

2) Herbata (minimum 3 rodzaje, z cukrem i cytryng) — zapewniony ciagly dostep przez
catly czas trwania wydarzenia, z obowigzkiem biezacego uzupetiania.

3) 10 I soku owocowego- 2 rodzaje,

4) 201 wody mineralnej z kragzkami owocow cytrusowych,

5) 60 porcji ciasta (sernik, jabtecznik) - 1 porcja min. 70g

6) patery z owocami — 6 kg,

7) przekaski wytrawne 5 szt. na osobg np. mini kanapki/sandwich 2 rodzaje, tortille/wrapy
2 rodzaje, koreczki 2 rodzaje
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5.2 Lunch — menu dla 40 os6b (ok. godz. 14:00)

1)
2)

3)

4)
5)

8)

zupa — minimum 250 ml/os.,

danie gléwne na goraco (co najmniej 4 rodzaje do wyboru, w tym:

a) 2 migsne,

b) 1 rybne (np. toso$),

¢) 1 wegetarianskie/weganskie,

2 porcje po ok. 150 g/os., }acznie minimum 300 g/os.,

ciepte dodatki do dan na goraco (min. 4 rodzaje do wyboru: ziemniaki, ryz, kasza,
kopytka, warzywa gotowane):

2 porcje po ok. 75 g/os., lacznie minimum 150 g/os.,

suroOwki 1 satatki z winegretem (min. 4 rodzaje): minimum 150 g/os.,

deser:

a) pucharki (do wyboru 2 rodzaje, np. deser porcjowany (kremowy/warstwowy),
galaretka, satatka owocowa — minimum 1 porcje na osobg),- 1 porcja minimum 70g
b) ciasto krojone — min. 1 porcja/os.- 1 porcja minimum 70 g

napoje:

a) woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 0,5 l/os.,

b) soki owocowe — min. 2 rodzaje, min. 0,3 1/os.,

c) kawa, herbata — bez limitu,

d) mleko/$mietanka, cukier, stodzik, cytryna, serwetki.

I1. ZADANIE 2 - CATERING W TRAKCIE-2 WARSZTATOW PROJEKTOWYCH
1. Liczba warsztatoéw: 2
2. Terminy realizacji:

1)
2)

Warsztaty 1: czerwiec 2026 r.,
Warsztaty 2: czerwiec 2027 r.

Doktadne terminy zostang uzgodnione z Wykonawca z dwutygodniowym wyprzedzeniem.

3. Czas trwania jednego warsztatu: 10:00-14:00.

4. Liczba uczestnikow jednego warsztatu: 25 oséb

5. Miejsce realizacji: budynki Zamawiajacego na terenie Zielonej Gory.

6. W ramach ustugi cateringowej Wykonawca zobowigzany jest zagwarantowaé (na
kazdy Warsztat):

1)
2)
3)
4)
5)
6)

Kawa (z dodatkami) — ciaggly dostep z biezagcym uzupetnianiem.

Herbata (z dodatkami) — ciggly dostep z biezagcym uzupetianiem.

6 | soku owocowego- 2 rodzaje,

10 I wody mineralnej z krgzkami owocoéw cytrusowych- gazowana i niegazowana,
50 porgcji ciasta (np. sernik, jabtecznik),- 1 porcja minimum?70 g

patery z owocami — minimum 4 kg,
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7) przekaski wytrawne 5 szt. na osobe np. mini kanapki/sandwich 2 rodzaje, tortille/wrapy

2 rodzaje, koreczki 2 rodzaje

. WYMOGI DOTYCZACE WSZYSTKICH USLUG CATERINGOWYCH

1.

2.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow w dniu $wiadczenia
usltugi cateringowe;j.

Dania i napoje gorace musza posiada¢ odpowiednia temperatur¢ w momencie
podania.

Posiltki musza by¢ przygotowane z produktow Swiezych, wysokiej jakoSci,
naturalnych, malo przetworzonych; nie dopuszcza si¢ stosowania produktow typu
instant ani wysoko przetworzonych produktéw gotowych

W przypadku produktow przetworzonych (np. kawa, herbata, soki, woda, cukier,
mleko) wymagane jest, aby posiadaly one termin przydatnosci do spozycia nie
krotszy niz 1 miesiac od dnia realizacji ustugi.

Ustuga cateringowa musi obejmowac:

1)  zapewnienie porcelanowej lub ceramicznej zastawy oraz szklanej wraz ze
sztuc¢cami,

2)  zapewnienie odpowiednich urzadzen grzewczych wraz z niezbednymi
przedluzaczami i kablami,

3)  nakrycie stolu w formie bufetu/szwedzkiego stolu,

4)  transport potraw,

5)  obshluge kelnerska zapewniajaca biezace uzupekianie bufetu,

6)  obshluge porzadkowsq (sprzatanie) przed, w trakcie i po zakonczeniu ushugi,

7)  pozostawienie miejsca realizacji uslugi w stanie niepogorszonym.

Wykonawca musi uwzgledni¢ opcje wegetarianskie i weganskie oraz zapewnié
réznorodnos¢ menu odpowiadajaca charakterowi wydarzen 0 wymiarze
mi¢dzynarodowym i transgranicznym, z udzialem uczestnikow z Polski i Niemiec.

Projekt nr: BBPL0300099
Tytut projektu: ,, Transgraniczny stacjonarno-mobilny system monitorowania i predykcji poziomu zréwnowazonego rozwoju miast Zielona
Gora i Cottbus”

Strona3z3



